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OM MEE TE BEGINNEN

TO START WITH

AMBACHTELIJK BREEKBROOD witeneruin 9,50

Gezouten boter « tapenade « gerookte zalm spread
Artisan bread - white and brown « salted butter « tapenade

smoked salmon spread

SOEPEN

SOUPS

SOUPE DU JOUR DAGPRIJS
Soup of the day daily price
BISQUE DE CREVETTES 14,00

Garnalen bisque « gemengde zeevruchten
knoflook crostini « rouille » geraspte kaas
Shrimp bisque - mixed seafood « garlic crostini « rouille

grated cheese

SALADES

SALADS

WINTER SALADE 11,00

Prosciutto « blauw schimmelkaas « gepocheerde peer
gemengde sla « gedroogde vijgen « tomaat « hazelnoten

rode wijn dressing

Winter Salad - prosciutto « blue cheese « poached pear

mixed salad « dried figs « tomato « hazelnuts « red wine dressing

SALADE GEITENKAAS ¢ 1,50

Gefrituurde geitenkaas « walnoten « kerstomaat
gemengde sla « komkommer « balsamico dressing
Salad goar cheese - fried goat cheese » walnuts « cherry tomato

mixed salade » cucumber « balsamic dressing

OESTERS

OYSTERS

OESTERS OESTERS GEGRATINEERD
3, 6 OF |2 STUKS

Hollandaisesaus « Goudse kaas

3, 6 OF 12 STUKS
Citroen  mignonette
Hollow oysters -

lemon « mignonette

13,50 / 25,00 / 45,00

Warm gratinated hollow oysters -
hollandaise sauce « Gouda cheese

16,00 / 30,00 / 55,00

OESTERS MIX
6 OF I2 STUKS
Mix plateau met koude
en gegratineerde oesters
Oysters mixed - tasting of fresh
and grated hollow oysters

27,60 / 50,00

Wij houden graag rekening met eventuele allergicén of dicetwensen.
Overleg met ons bedienend personeel of vraag naar de allergenenkaart.
& - vegetarisch
If you have an allergy dietary requirements, please tell our staff or ask for our allergy menu.
' = vegetarian dish.

VOORGERECHTEN

STARTERS

VITELLO TRUFFATO 13,60

Dungesneden kalfsrosbief « avocadomayonaise
truffel crumble ¢ zoetzure rode ui « rucola
Vitello Truffato - thinly sliced veal « avocado mayonnaise

truffle crumble « sweet and sour red onion « arugula

STEAK TARTARE 'PREPARE 14,00

Aangemaakte rundertartaar « ingelegde groente
picalilymayonaise

Steak tartare - prepared beef tartare « pickled vegerables
picalily mayonnaise

STEAK TARTARE 'CLASSIC’ 14,50

Zelf aan te maken rundertartaar « eidooier « cornichons
kappertjes ¢ sjalotten « Worcestersaus » mosterd « Tabasco
Steak tartare - prepare yourself beef tartare « egg yolk
cornichons  caper apples « Shallot «Worcester sauce « mustard
Tabasco

ZALM TARTAAR 13,60

Tartaar van zalm « sesam-sojamarinade « mangosaus
ingelegde komkommer ¢ cassave kroepoek
Salmon tartare + sesame-soy marinade « mango sauce

pickled cucumber « cassava prawn crackers

GEKARAMELISEERDE ZALM 14,50

Gerookte zalm « steranijs « sinaasappel « brioche toast
Caramelized salmon - Smoked salmon « star anise » orange
brioche roast

.

BLANQUETTE DE LA MER 13,60

Ragout van zeevruchten « groene kruiden « krokant bladerdeeg
Blanquette de la mer - Seafood ragout « green herbs

crispy puff pastry

COQUILLE SAINT JACQUES 15,60

Kaassalpicon « kerrie-olie » gebrande bloemkool
Coquille Saint Jacques - cheese salpicon « curry oil « roasted

cauliflower

CHEF'S STARTER DAGPRIJS
Chef's starter daily price
GEPOCHEERDE WITLOF ¢ 11,00

Gebakken bospaddenstoelen « balsamico stroop « papadum
Poached chicory - Fried wild mushrooms « balsamic syrup

papadum
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STEAK TARTARE 'PREPARE' 21,50

Aangemaakte rundertartaar « ingelegde groente
picalilymayonaise  frites  mayonaise
Steak tartare - prepared beef tartare « pickled vegetables

icalily mayonnaise « fries  mayonnaise
Ly may )

STEAK TARTARE 'CLASSIC’ 21,60

Zelf aan te maken rundertartaar « eidooier  cornichons
kappertjes ¢ sjalotten « Worcestersaus » mosterd « Tabasco
frites » mayonaise

Steak tartare - prepare yourself beef tartare « egg yolk
cornichons « caper apples « Shallot «Worcester sauce « mustard
Tabasco

FISH AND CHIPS 20,00
Heekfilet » remoulade « groene salade « frites « mayonaise
Fish and chips - hake fillet « remoulade « green salad

[ries « mayonnaise

BISTRO BURGER 19,60

Rundvleesburger « briochebroodje « Goudse kaas « bacon
gekarameliseerde ui « BBQ-saus « zoetzure rauwkost ¢ frites
mayonaise

Bistro burger - Beef burger « brioche bun « Gouda cheese
bacon « caramalized onions « BBQ-sauce « pickled vegetables

[ries « mayonnaise

BURGER 'SPECIALE’ 21,00

Rundvleesburger « briochebroodje ¢ blauwe kaassalpicon
bacon « gebakken paddenstoelen « truffelmayonaise
zoetzure rauwkost ¢ frites « mayonaise

Bistro burger - Beef burger « brioche bun « blue cheese + bacon
[ried mushrooms truffle mayonnaise « pickled vegetables » fries

mayonnaise

NEW MEAT BISTRO BURGER ¢ 21,00

100% Vegetarische burger « brioche broodje « Goudse kaas
gekarameliseerde ui « BBQ-saus « zoetzure rauwkost ¢ frites
mayonaise

New meat Bistro burger - 100% vegetarian burger

brioche bun « Gouda cheese « caramalized onions

BBQ-sauce « pickled vegetables « fries « mayonnaise

HOOFDGERECHTEN

MAIN DISHES

TOURNEDOS 35,50

kruiden aardappelmousseline « koolraap
gepocheerde peer « cognac « roomsaus
Tournedos - herbs potato mousseline « kohlrabi « poached pear

cogndac e creamt sauce

CHATEAUBRIAND 2 personen 74,00

Kies zelf je bijgerechten en sauzen
Chateaubriand for 2 - choose your side dishes and sauces

GEKONFIJTE EENDENBOUT 23,50

Zoete aardappelcreme « gebakken paddenstoelen
rode wijnsaus

Confit duck leg - sweet potato cream - fried mushrooms
red wine sauce

WILDGERECHT VAN DE CHEF

Wisselend wildgerecht met bijpassend garnituur

DAGRPIJS

Game dish from the chef - changing game dish with matching
garnish

GEBAKKEN ZALMFILET 23,50
Pommes daupinoise « gebakken spinazie « Nantuasaus
Fried salmon fillet - pommes dauphinoise « fried spinach

Nantua sauce

PAPILLOT VAN ROODBAARS 24,50
Zoete aardappelcréme « venkel « kerstomaat « kruiden marinade
Redfish papillote - sweet potato cream  fennel « cherry tomato
herb marinade

CATCH OF THE DAY DAGRPIJS
Bijpassende garnituren

Catch of the day - matching garnish

GEBAKKEN POLENTA ¢ 21,00

Bospaddenstoelen « zoete aardappelcréeme
Parmezaanse kaas « truffelmayonaise
Baked polenta - wild mushrooms « sweet potato cream

Parmesan cheese « truffle mayonnaise

PASTA MET TRUFFEL ¢ 22,50

Tagliatelle « gebakken bospaddenstoelen « truffelroomsaus
Parmezaanse kaas
Pasta with Truffle -tagliatelle « wild mushrooms

truffle cream sauce « Parmesan cheese

RUMPSTEAK
15,60

SAUZEN

SAUCES

THIJM JUS
thyme gravy

PADDENSTOELENSAUS

Mushroom sauce

BLAUWE KAASSAUS

Blue cheese sauce

PEPERSAUS
Pepper sauce

COGNAC ROOMSAUS

Cognac cream sauce

KRUIDENBOTER
Herb butter

BEARNAISESAUS

Béarnaise sauce

CEPES BOTER

Cépes butter

-

STEAKS VAN DE GRILL

ENTRECOTE

RIB EYE
17,50

Maak je steak compleet met onze bijgerechten

Complete your steak with our side dishes

4,00

4,50

4,50

4,00

4,50

3.00

4,50

3.50

BIJGERECHTEN

SIDE DISHES

SEIZOENSGROENTEN 4,50
Seasonal vegetables

GEBAKKEN SPINAZIE 3,60
Fried spinach

GEBAKKEN BOSPADDENSTOELEN 5,00
Fried wild mushrooms

KOOLRAAP MET SPEKJES EN Ul 5,50
Rutabaga with bacon and onion

GROENE SALADE 4,00
Green salad

ZOETE AARDAPPELCREME 4,50
Sweet potato cream

KRUIDEN AARDAPPELMOUSSELINE 4,50
Herbal potato mouseline

FRITES MET MAYONAISE 4,00

Fries « mayonnaise

ZOETE AARDAPPEL FRITES MET MAYONAISE 4,50

Sweet potato fries with mayonnaise

POMMES DAUPHINOISE 4,50
POMMES DUCHESSE 4,00
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DESSERTS

DESSERT

GATEAU AU CHOCOLAT ¢ 8,50

Witte chocoladeijs

Chocolat cake - white chocolate ice cream

KASTANJEPARFAIT 10,60

Bloedsinaasappel « chocolade
Chestnut parfait - blood orange + chocolate

GEPOCHEERDE ANANAS 10,50

In bruine rum gegaarde ananas « mascarpone créme
witte chocolade crumble
Poached pineapple - pineapple cooked in brown rum

mascarpone cream « white chocolate crumble

STICKY BANANA BREAD 10,00

Bananenbrood « vanilleijs « kaneelsaus « pecannoten

Sticky banana bread - vanilla ice cream « cinnamon sauce pecan nut

CAFE GOURMAND 11,50
Assortiment van diverse petit fours

Incl. kofhie of thee naar keuze
Assorted petit fours served with the choice of coffee or tea

CAFE GOURMAND SPECIALE 16,50

Assortiment van diverse petit fours incl.
een koflie special naar keuze
Assorted petit fours served with the choice of a special coffee

KAASPLATEAU 15,00

Kletzenbrood « chutney
Cheese plate - rich fruit loaf * chuthey &

SPECIAL COFFEES

SPECIAL COFFEES

IRISH COFFEE tuLLAMORE DEW
FRENCH COFFEE cranD MARNIER
ITALIAN COFFEE amaretTO
SPANISH COFFEE Tia MariA
JAMAICAN COFFEE BaiLeYs

KOFFIE & THEE

COFFEE & TEA

CAFFE LUNGO / ESPRESSO
CAPPUCCINO

CAFFE PANNA

CAFFE LATTE

LATTE MACCHIATO
ESPRESSO MACCHIATO
DOPPIO ESPRESSO

FLAT WHITE

CHAI TEA LATTE

SPECIAL COFFEE

8,50
8,50
8,50
8,50
8,50

3,00
3,30
3,00
3,60
3,60
3,60
4,40
4,50
3,89

DAGPRIJS

CUBAN COFFEE Bacarpi sPiCED
DOM COFFEE pom BENEDICTINE
KISS OF FIRE Tia MARIA & COINTREAU
MONK COFFEE rranceLico

SPECIALE WENSEN

Slagroom (+1,00)

Whipped cream

Decafé (+0,25)

Decaf

Sojamelk, amandelmelk, havermelk (+0,50)
Soy milk, almond milk, oar milk

Hazelnootsiroop, vanillesiroop, karamelsiroop (+0,90)

Hazelnut syrup, vanilla syrup, caramel syrup

THEE DIVERSE SMAKEN
1ea - different flavors

VERSE MUNTTHEE

Fresh mint tea

VERSE GEMBERTHEE

Fresh ginger tea

WARME CHOCOLADEMELK

Slagroom (+1,00)

Whipped cream (+1,00)

Bacardi Spiced, Disaronno of Kahlia (+4,50)

GLUHWEIN

Proef onze huisgemaakte special
Try our homemade special

8,50
8,50
8,50
8,50

2.75

3.75

3.75

3,80

7,50




