
oesters
3, 6 of 12 stuks

Citroen • mignonette 
Hollow oysters - 

 lemon • mignonette 

13,50 / 25,00 / 45,00

oesters gegratineerd
3, 6 of 12 stuks

Hollandaisesaus • Goudse kaas 
Warm gratinated hollow oysters  - 
hollandaise sauce • Gouda cheese

16,00 / 30,00 / 55,00

oesters mix
6 of 12 stuks

Mix plateau met koude 
en gegratineerde oesters

Oysters mixed - tasting of fresh 
and grated hollow oysters

27,50 / 50,00

Oesters  
oysters

soepen
soups

soupe du jour	 dagprijs
Soup of the day 	 daily price

bisque de crevettes 	 14,00
Garnalen bisque • gemengde zeevruchten 
knoflook crostini • rouille • geraspte kaas 
Shrimp bisque - mixed seafood • garlic crostini • rouille 
grated cheese  

om mee te beginnen
to start with

ambachtelijk breekbrood wit en bruin 	 9,50
Gezouten boter • tapenade • gerookte zalm spread 
Artisan bread - white and brown • salted butter • tapenade 

smoked salmon spread

salades
salads

winter salade	 11,00
Prosciutto • blauw schimmelkaas • gepocheerde peer 
gemengde sla • gedroogde vijgen • tomaat • hazelnoten 
rode wijn dressing
Winter Salad - prosciutto • blue cheese • poached pear 
mixed salad • dried figs • tomato • hazelnuts • red wine dressing

salade geitenkaas 	 11,50
Gefrituurde geitenkaas • walnoten • kerstomaat
gemengde sla • komkommer • balsamico dressing
Salad goat cheese - fried goat cheese • walnuts • cherry tomato
mixed salade • cucumber • balsamic dressing

voorgerechten
starters

blanquette de la mer 	 13,50
Ragout van zeevruchten • groene kruiden • krokant bladerdeeg
Blanquette de la mer - Seafood ragout • green herbs 
crispy puff pastry

coquille saint jacques	 15,50
Kaassalpicon • kerrie-olie • gebrande bloemkool
Coquille Saint Jacques - cheese salpicon • curry oil • roasted 
cauliflower

chef’s starter	 dagprijs
Chef ’s starter	 daily price

gepocheerde witlof 	 11,00
Gebakken bospaddenstoelen • balsamico stroop • papadum
Poached chicory - Fried wild mushrooms • balsamic syrup 
papadum

vitello truffato	 13,50
Dungesneden kalfsrosbief • avocadomayonaise
truffel crumble • zoetzure rode ui • rucola
Vitello Truffato - thinly sliced veal • avocado mayonnaise
truffle crumble • sweet and sour red onion • arugula 

steak tartare ‘pr par ’	 14,00
Aangemaakte rundertartaar • ingelegde groente 
picalilymayonaise 
Steak tartare - prepared beef tartare • pickled vegetables 
picalily mayonnaise

steak tartare ‘classic’	 14,50
Zelf aan te maken rundertartaar • eidooier • cornichons 

kappertjes • sjalotten • Worcestersaus • mosterd • Tabasco
Steak tartare - prepare yourself beef tartare • egg yolk 
cornichons • caper apples • Shallot •Worcester sauce • mustard 
Tabasco

zalm tartaar 	 13,50
Tartaar van zalm • sesam-sojamarinade • mangosaus 
ingelegde komkommer • cassave kroepoek
Salmon tartare • sesame-soy marinade • mango sauce 
pickled cucumber • cassava prawn crackers 

gekarameliseerde zalm	 14,50
Gerookte zalm • steranijs • sinaasappel • brioche toast
Caramelized salmon - Smoked salmon • star anise • orange 
brioche toast

Wij houden graag rekening met eventuele allergieën of dieetwensen. 
Overleg met ons bedienend personeel of vraag naar de allergenenkaart.

 = vegetarisch
If you have an allergy dietary requirements, please tell our staff or ask for our allergy menu.

 = vegetarian dish.



plates hoofdgerechten
plates main dishes

tournedos	 35,50
kruiden aardappelmousseline • koolraap 
gepocheerde peer • cognac • roomsaus 
Tournedos - herbs potato mousseline • kohlrabi • poached pear
cognac • cream sauce

chateaubriand 2 personen	 74,00
Kies zelf je bijgerechten en sauzen
Chateaubriand for 2 - choose your side dishes and sauces

gekonfijte eendenbout	 23,50
Zoete aardappelcrème • gebakken paddenstoelen 
rode wijnsaus
Confit duck leg - sweet potato cream • fried mushrooms 
red wine sauce

wildgerecht van de chef	 dagrpijs
Wisselend wildgerecht met bijpassend garnituur
Game dish from the chef - changing game dish with matching 
garnish

gebakken zalmfilet	 23,50
Pommes daupinoise • gebakken spinazie • Nantuasaus
Fried salmon fillet - pommes dauphinoise • fried spinach
Nantua sauce

papillot van roodbaars	 24,50
Zoete aardappelcrème • venkel • kerstomaat • kruiden marinade
Redfish papillote - sweet potato cream • fennel • cherry tomato 
herb marinade

catch of the day 	 dagrpijs
Bijpassende garnituren
Catch of the day - matching garnish

gebakken polenta 	 21,00
Bospaddenstoelen • zoete aardappelcrème 
Parmezaanse kaas • truffelmayonaise
Baked polenta - wild mushrooms • sweet potato cream 
Parmesan cheese • truffle mayonnaise

pasta met truffel 	 22,50
Tagliatelle • gebakken bospaddenstoelen • truffelroomsaus 
Parmezaanse kaas  
Pasta with Truffle -tagliatelle • wild mushrooms 
truffle cream sauce • Parmesan cheese

steak tartare ‘pr par ’	 21,50
Aangemaakte rundertartaar • ingelegde groente
picalilymayonaise • frites • mayonaise
Steak tartare - prepared beef tartare • pickled vegetables 
picalily mayonnaise •  fries • mayonnaise

steak tartare ‘classic’	 21,50
Zelf aan te maken rundertartaar • eidooier • cornichons 

kappertjes • sjalotten • Worcestersaus • mosterd • Tabasco
frites • mayonaise
Steak tartare - prepare yourself beef tartare • egg yolk 
cornichons • caper apples • Shallot •Worcester sauce • mustard 
Tabasco

fish and chips	 20,00
Heekfilet • remoulade • groene salade • frites • mayonaise 
Fish and chips - hake fillet • remoulade • green salad 

fries • mayonnaise  

bistro burger 	 19,50
Rundvleesburger • briochebroodje • Goudse kaas • bacon 
gekarameliseerde ui • BBQ-saus • zoetzure rauwkost • frites 
mayonaise
Bistro burger - Beef burger • brioche bun • Gouda cheese 
bacon • caramalized onions • BBQ-sauce • pickled vegetables
fries • mayonnaise

burger ‘speciale’	 21,00
Rundvleesburger • briochebroodje • blauwe kaassalpicon
bacon • gebakken paddenstoelen • truffelmayonaise 
zoetzure rauwkost • frites • mayonaise
Bistro burger - Beef burger • brioche bun • blue cheese • bacon 
fried mushrooms truffle mayonnaise • pickled vegetables • fries 
mayonnaise

new meat bistro burger 	 21,00
100% Vegetarische burger • brioche broodje • Goudse kaas 
gekarameliseerde ui • BBQ-saus • zoetzure rauwkost • frites 
mayonaise
New meat Bistro burger - 100% vegetarian burger 
brioche bun • Gouda cheese • caramalized onions 
BBQ-sauce • pickled vegetables • fries • mayonnaise

bijgerechten
side dishes

seizoensgroenten 	 4,50
Seasonal vegetables

gebakken spinazie 	 3,50
Fried spinach

gebakken bospaddenstoelen	 5,00
Fried wild mushrooms

koolraap met spekjes en ui 	 5,50
Rutabaga with bacon and onion

groene salade 	 4,00
Green salad

zoete aardappelcr me	 4,50
Sweet potato cream 

kruiden aardappelmousseline 	 4,50
Herbal potato mouseline 

frites met mayonaise 	 4,00
Fries • mayonnaise

zoete aardappel frites met mayonaise	 4,50
Sweet potato fries with mayonnaise

pommes dauphinoise	 4,50

pommes duchesse 	 4,00

rumpsteak 
15,50

entrec te
17,00

rib eye
17,50

steaks van de grill

Maak je steak compleet met onze bijgerechten
Complete your steak with our side dishes

sauzen
sauces

thijm jus	 4,00
thyme gravy

paddenstoelensaus	 4,50
Mushroom sauce

blauwe kaassaus	 4,50
Blue cheese sauce

pepersaus	 4,00
Pepper sauce

cognac roomsaus	 4,50
Cognac cream sauce

kruidenboter	 3,00
Herb butter

bearnaisesaus 	 4,50
Béarnaise sauce

cepes boter 	 3,50
Cèpes butter



desserts
dessert

g teau au chocolat 	 8,50
Witte chocoladeijs
Chocolat cake - white chocolate ice cream 

kastanjeparfait	 10,50
Bloedsinaasappel • chocolade
Chestnut parfait - blood orange • chocolate

gepocheerde ananas	 10,50
In bruine rum gegaarde ananas • mascarpone crème 
witte chocolade crumble
Poached pineapple - pineapple cooked in brown rum
mascarpone cream • white chocolate crumble

sticky banana bread 	 10,00
Bananenbrood • vanilleijs • kaneelsaus • pecannoten
Sticky banana bread - vanilla ice cream • cinnamon sauce pecan nut

special coffees
special coffees

irish coffee tullamore dew   	 8,50

french coffee grand marnier 	 8,50  

italian coffee amaretto 	 8,50

spanish coffee tia maria	 8,50

jamaican coffee baileys 	 8,50

cuban coffee bacardi spiced   	 8,50

dom coffee dom benedictine 	 8,50  

kiss of fire tia maria & cointreau 	 8,50

monk coffee frangelico	 8,50

koffie & thee
coffee & tea

caffe lungo / espresso	 3,00

cappuccino	 3,30

caffe panna 	 3,50

caffe lat te	 3,60

lat te macchiato	 3,60

espresso macchiato	 3,60

doppio espresso	 4,40

flat white	 4,50

chai tea latte	 3,85

special coffee	 dagprijs

speciale wensen
Slagroom (+1,00)
Whipped cream 
Decafé (+0,25)
Decaf
Sojamelk, amandelmelk, havermelk (+0,50)
Soy milk, almond milk, oat milk
Hazelnootsiroop, vanillesiroop, karamelsiroop (+0,90)
Hazelnut syrup, vanilla syrup, caramel syrup 

thee diverse smaken	 2,75
Tea - different flavors

verse munt thee	 3,75
Fresh mint tea

verse gemberthee	 3,75
Fresh ginger tea

warme chocolademelk	 3,50
Slagroom (+1,00)
Whipped cream (+1,00) 
Bacardí Spiced, Disaronno of Kahlúa (+4,50)

gluhwein	 7,50
Proef onze huisgemaakte special
Try our homemade special

caf  gourmand	 11,50
Assortiment van diverse petit fours 
Incl. koffie of thee naar keuze
Assorted petit fours served with the choice of coffee or tea

caf  gourmand sp ciale	 16,50
Assortiment van diverse petit fours incl. 
een koffie special naar keuze
Assorted petit fours served with the choice of a special coffee 

kaasplateau 	 15,00
Kletzenbrood • chutney
Cheese plate - rich fruit loaf • chutney


