BRASSERIE - BAR

DINER

OM MEE TE BEGINNEN

TO START WITH

AMBACHTELIJK BREEKBROOD wiT EN BRUIN 9,50

Gezouten boter ¢ tapenade » gerookte zalm spread
Artisan bread - white and brown -« salted butter « tapenade
smoked salmon spread

SOEP

SOUPS

SOUPE DU JOUR
Soup of the day

DAGPRIJS

SALADES

SALADS

WINTER SALADE

Prosciutto « blauw schimmelkaas ¢ gepocheerde peer

1,00

gemengde sla ¢ gedroogde vijgen « tomaat « hazelnoten

rode wijndressing

Winter Salad - prosciutto « blue cheese « poached pear

mixed salad « dried figs « tomato « hazelnuts « red wine dressing

SALADE GEITENKAAS & 1,50
Gefrituurde geitenkaas ¢ walnoten ¢ kerstomaat » gemengde sla
komkommer ¢ balsamico dressing

Salad goat cheese - fried goat cheese » walnuts « cherry tomato
mixed salade  cucumber » balsamic dressing

N

VOORGERECHTEN

STARTERS

VITELLO TRUFFATO 13,60

Dungesneden kalfsrosbief « avocadomayonaise

truffel crumble » zoetzure rode ui  rucola

Vitello Truffato - thinly sliced veal « avocado mayonnaise
truffle crumble « sweet and sour red onion « arugula

ZALM TARTAAR 13,50

Tartaar van zalm « sesam-sojamarinade « mangosaus
ingelegde komkommer  cassave kroepoek
Salmon tartare « sesame-soy marinade « mango sauce

pickled cucumber « cassava prawn crackers

GEKARAMELISEERDE ZALM 14,50

Gerookte zalm ¢ steranijs * sinaasappel « brioche toast
Caramelized salmon - Smoked salmon « star anise « orange

brioche toast

COQUILLE SAINT JACQUES

Kaassalpicon ¢ kerrie-olie » gebrande bloemkool

15,50

Coquille Saint Jacques - cheese salpicon « curry oil « roasted

cauliflower

GEPOCHEERDE WITLOF & 11,00

Gebakken bospaddenstoelen ¢ balsamico stroop ¢ papadum
Poached chicory - Fried wild mushrooms « balsamic syrup

papadum
CHEF'S STARTER DAGPRIJS
Chef’s starter daily price

HOOFDGERECHTEN

MAIN DISHES

STEAK TARTARE 'PREPARE' 21,50

Aangemaakte rundertartaar ¢ ingelegde groente
picalilymayonaise ¢ frites « mayonaise
Steak tartare - prepared beef tartare  pickled vegetables

icalily mayonnaise  fries » mayonnaise
Ly may )

BISTRO BURGER 19,50

Rundvleesburger ¢ briochebroodje « Goudse kaas ¢ bacon
gekarameliseerde ui « BBQ-saus « zoetzure rauwkost « frites
mayonaise

Bistro burger - Beef burger « brioche bun « Gouda cheese + bacon
caramalized onions « BBQ-sauce « pickled vegetables « fries
mayonnaise

~
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HOOFDGERECHTEN TR R e e e e e e e rereneem

MAIN DISHES

BURGER 'SPECIALE’ 21,00

Rundvleesburger ¢ briochebroodje * blauwe kaassalpicon « bacon
gebakken paddenstoelen « truffelmayonaise « zoetzure rauwkost

frites « mayonaise

Bistro burger - Beef burger « brioche bun « blue cheese « bacon
[fried mushrooms « truffle mayonnaise « pickled vegetables
[ries « mayonnaise

NEW MEAT BISTRO BURGER ¢ 21,00
100% Vegetarische burger ¢ brioche broodje « Goudse kaas
gekarameliseerde ui « BBQ-saus * zoetzure rauwkost » frites
mayonaise

New meat Bistro burger - 100% vegetarian burger « brioche bun
Gouda cheese « caramalized onions « BBQ-sauce « pickled vegetables

[ries » mayonnaise

GEKONFIJTE EENDENBOUT 23,50
Zoete aardappelcréme + gebakken paddenstoelen

rode wijnsaus

Confit duck leg - sweet potato cream e fried mushrooms

red wine sauce

GEBAKKEN POLENTA & 21,00
Bospaddenstoelen « zoete aardappelcréme

Parmezaanse kaas « truffelmayonaise

Baked polenta - wild mushrooms « sweet potato cream

Parmesan cheese « truffle mayonnaise

GEBAKKEN ZALMFILET 23,50
Pommes daupinoise * gebakken spinazie « Nantuasaus
Fried salmon fillet - pommes dauphinoise « fried spinach

Nantua sauce

PAPILLOT VAN ROODBAARS 24,50

Zoete aardappelcréme « venkel « kerstomaat  kruiden marinade
Redfish papillote - sweet potato cream « fennel « cherry tomato

herb marinade

STEAK FRlTES L R AT LR AR AR

STEAK FRIES

RUMPSTEAK 22,00
ENTRECOTE 24,50
RIB EYE 25,50

Onze steaks worden geserveerd met frites « mayonaise
groene salade « kruidenboter

Our steaks are served with frites » mayonnaise » salad
herb butter
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BluGERECHTEN R R LA TR RA R RN T

SIDE DISHES

SEIZOENSGROENTEN 4,50
Seasonal vegetables

GEBAKKEN BOSPADDENSTOELEN 5,00
Fried wild mushrooms

GROENE SALADE 4,00
Green salad

FRITES MET MAYONAISE 4,00

Fries « mayonnaise

ZOETE AARDAPPEL FRITES MET MAYONAISE 4,50

Sweet potato fries with mayonnaise

SAUZEN L T AT TR AR

SAUCES

THIJM JUS 4,00
thyme gravy

PADDENSTOELENSAUS 4,50

Mushroom sauce

BLAUWE KAASSAUS 4,50

Blue cheese sauce

KRUIDENBOTER 3,00
Herb butter

DESSERTS

DESSERT

GATEAU AU CHOCOLAT 8,50

Witte chocoladeijs

Chocolat cake - white chocolate ice cream

STICKY BANANA BREAD 10,00

Bananenbrood  vanilleijs ¢ kaneelsaus « pecannoten
Sticky banana bread - vanilla ice cream + cinnamon sauce

pECéZTZ nuts

KAASPLATEAU 15,00

Kletzenbrood ¢ chutney
Cheese plate - rich fruit loaf s chutney




